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Tecnologia de fluxo de ar que
proporciona qualidade e lucro

Freezers de
Impacto
Frigoscandia®
Congelamento

e resfriamento
perfeitos



Rapido,
focado em
alimentos e
econdmico

Oferecendo toda a qualidade, velocidade,
produtividade e flexibilidade - pela metade
do custo - a tecnologia de impacto provou
rapidamente ser o método mais eficiente e
focado em alimentos:

= Congelamento rapido de uma ampla variedade
de produtos finos ou planos, incluindo produtos
IQF de alto valor.

= Congelamento da crosta e estabilizagéo
da superficie das toras de carne para um
porcionamento perfeito.

= Melhora a produtividade, o rendimento e a
higiene no fatiamento de especialidades.

= Super-resfria rapidamente varios cortes de
carne pereciveis para preservar o frescor,
prolongar a vida Util e obter uma distribuicdo
refrigerada mais segura.

A Frigoscandia® foi
pioneira no congelamento
por impacto na década
de 1990 porque os

processadores de alimentos
precisavam de uma
alternativa econémica ao
congelamento criogénico.

Tecnologia de fluxo de ar
que proporciona qualidade e
lucro sempre

Conseguindo uma rapida remogao de calor sem afetar

o produto de outra forma, nossa tecnologia patenteada
de fluxo de ar de impacto Frigoscandia ADVANTEC™ se
destaca - tanto no congelamento quanto no resfriamento.
A desidratagdo & minimizada. O rendimento &€ maximizado.
O sabor, a sensagéo na boca e a qualidade do produto sédo
garantidos. Como resultado, apds o descongelamento, o
sabor, a aparéncia, a textura € o valor nutricional do
alimento permanecem tao frescos quanto quando

foram processados.

Manuseio superior, flexibilidade inigualavel

A tecnologia ADVANTEC™ utiliza uma esteira reta exclusiva
que move o produto alimenticio pela zona de congelamento
sem enrugamento ou deformagao. A forma e a aparéncia
do produto s&o preservadas. O resultado € uma qualidade
superior, 0 tempo todo, sempre. Projetado de forma
personalizada para congelar rapida e eficientemente
produtos planos de até 25 mm de espessura e para
congelar e resfriar produtos de até 200 mm de espessura,
0 congelamento por impacto ADVANTEC™ é feito sob
medida para congelar ou resfriar de forma rapida e
econdmica cada produto.

Desenvolvido para atender as necessidades de
Seu processo

Nossos engenheiros séo rapidos em adaptar a tecnologia
de fluxo de ar de impacto para atender aos requisitos
especificos de uma variedade cada vez maior de produtos
e processos alimenticios.



Atendendo as
necessidades de
seus produtos

Ampla gama de aplicagdes em congelamento,
resfriamento e estabilizacao

Pescados e frutos do mar Carnes e Aves
Congelamento ou recongelamento rapido e econdmico = Congele com eficiéncia uma ampla variedade de
apos a vitrificagdo de produtos de pescados e frutos produtos de carne vermelha e aves finos ou planos.

do mar de alto volume, alta produtividade e alto valor,

m  Super-resfrie rapidamente produtos de carne crua
planos e finos, sem cobertura.

para uma distribuicéo refrigerada mais segura.

Porcionamento de carne Produtos assados

Toras de carne com congelamento de crosta para Congelamento rapido de produtos assados leves e
melhorar a produtividade, o rendimento e a higiene nas planos, como panquecas, paes e bolos, com tecnologia de
operagdes de porcionamento e fatiamento. fluxo de ar que evita problemas como deslocamento ou

enrugamento do produto.
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Freezers de impacto
Frigoscandia®

Abmessungen:

A) 3520 oder 4000 mm
B) 5500 mm

C) 2950 mm

ADVANTEC™ Narrow

O ADVANTEC™ Narrow mantém a alta capacidade

e a excepcional tecnologia de congelamento do
nosso Freezer de Impacto ADVANTEC padr&o, mas
com um espaco ocupado significativamente menor.
Desenvolvido em resposta as necessidades do
mercado, ele é perfeito para os produtores que estdo
migrando do equipamento de congelamento criogénico
para um método mais moderno e econdmico. O
design fino permite a integragao perfeita em espacgos
apertados, reduzindo 0s custos operacionais e
mantendo o desempenho de alto nivel.

Abmessungen:

A) 3131, 3431 oder 3731 mm
B) 2300,2600 oder 2900 mm
C) 3155 mm

Freezers de Impacto Frigoscandia®

ADVANTEC™

Definindo o padréo em congelamento e
resfriamento por impacto, o freezer por
impacto ADVANTEC™ é o meio ideal para
congelar rapidamente produtos pequenos e
finos com o0 minimo de desidratagdo, manuseio

mais suave e a mais alta qualidade do produto.

Abmessungen:

A) 2600 oder 3150 mm
B) 5500 mm

C) 2950 mm

D) 700 mm

ADVANTEC™ Compact Chiller (CC)

O freezer de impacto ADVANTEC™ CC € o recurso de
produgao em linha modular “Plug and play” perfeito
para processadores de pequeno e médio porte que,
por exemplo, precisam de uma maneira mais rapida
e econdmica de estabilizar a superficie ou resfriar
rapidamente seu produto antes das operagdes

de fatiamento.

Estabilizagao perfeita da superficie para
processadores de especialidades.



Tecnologia de Impacto Patenteada

Milhares de jatos de ar de alta velocidade s&o
direcionados para as superficies superior

e inferior do produto. Esses jatos de ar
eliminam a camada limite de ar que retém

o calor ao redor do produto, resultando

em tempos de congelamento
extremamente rapidos.

Limite do ar

Fatores que determinam o tempo de retengao
m O verdadeiro impacto significa que ndo ha camada
limite térmica
O tempo de retencao depende da condutividade de
calor no produto

A espessura do produto desempenha um papel
importante. O limite natural para aplicagdes de
congelamento é de cerca de 25 mm (1 pol)

Os efeitos benéficos da criogenia sdo igualados ou
excedidos, mas a um custo muito menor e com
maior flexibilidade

Transferéncia de calor

Valido para fluxo de
ar vertical
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Acéo de dupla face
Tecnologia otimizada para Frigoscandia®
atingir um consumo de

energia aceitavel

Coeficiente de transferéncia de calor (W/m2 -°C)

Freezers espirais GYRoOCOMPACT
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Velocidade do ar (m/s)

Quais sao os recursos de flexibilidade?

A tecnologia de impacto oferece a maxima flexibilidade de processamento, ao mesmo
tempo em que permite expandir, reconfigurar ou realocar rapidamente o layout de
processamento. Vocé também pode :

= Converter operagdes em lote para processamento em linha.
= Aumentar sua capacidade e produtividade nas linhas em espiral existentes.
= Explorar aplicagcdes totalmente novas, como estabilizagéo e resfriamento de superficie.



Freezer, resfriador
e estabilizador

de superficie
ADVANTEC™

Proporcionando
maior

versatilidade para
O congelamento
por impacto

Freezers de Impacto Frigoscandia®

O fluxo de ar de impacto patenteado garante um
congelamento rapido e eficiente e uma desidratagao
muito baixa.

Configuragéao de esteira simples ou dupla com
velocidades variaveis da esteira.

Diregdes variaveis da esteira disponiveis para até 2
modulos de comprimento do freezer sem modificagao.

@ A pressao do ar do ventilador & contida - as portas
podem ser abertas durante a produgéo para inspegao.

@ Os trocadores de calor com tubos de ago inoxidavel e
aletas de aluminio s&o eficientes e faceis de limpar.

@ Facil acesso de limpeza e inspec¢do a todas as areas
do freezer, para maxima higiene.

O design modular facilita a realocagéo.

A montagem em ago inoxidavel facilita a
limpeza completa.

@ Sistemas de limpeza opcionais disponiveis.

O piso interno € totalmente de ago inoxidavel com
gabinete higiénico totalmente soldado.

Opcional

= Operagéo continua, com ADF disponivel. Ao remover
de forma sistematica e continua o acumulo de neve, o
ADF automatizado controlado por PLC proporciona um
minimo de 22 horas de congelamento ininterrupto.

= O LVS (Sistema de Baixo Volume) Refrigeration™
fornece um retorno seco do freezer para a planta de
refrigeragéo, o que minimiza a queda de presséo e a
perda de temperatura.



A tecnologia de impacto garante economia e higiene

Os ventiladores do “lado seco” minimizam o acimulo de neve,
aumentam o tempo de atividade da produgao e oferecem
maior capacidade de congelamento e confiabilidade.

A montagem do evaporador otimiza a velocidade do ar
€ maximiza a transferéncia de calor e o desempenho.
Resfriamento e aquecimento rapidos.

Os trocadores de calor com tubo de ago inoxidavel e aletas de
aluminio s&o eficazes e garantem limpeza e
descongelamento simples.

Inspegao visual completa de todas as superficies, para eliminar
o risco de perigos de higiene n&o visiveis.

A esteira que oferece produtividade e flexibilidade

Modltiplas larguras de esteira disponiveis.

A esteira reta garante eficiéncia e uso da area de
congelamento ideais.

Duas esteiras paralelas oferecem maior flexibilidade:
Controle de velocidade independente, para congelar
simultaneamente produtos com espessuras diferentes.
Configuragéo em U, para entrada e saida do produto pela
mesma extremidade.

O fluxo de ar direto sobre o produto significa que a esteira pode
ser carregada em até 902, para obter maior produtividade.

O design modular mantém suas

opgodes abertas

= O design modular oferece flexibilidade
para expandir a operagéao adicionando
modulos extras.

LARGURAS DE ESTEIRA ADVANTEC™

Uma esteira Opgcao de duas esteiras
2 x 625 mm

1250 mm (49 pol) (2 x 24 pol)

1800 mm 2 x 900 mm

(70 pol) (2 x 35% pol)

Por que o impacto”?

Desempenho

= A maneira mais rapida e econdémica de congelar ]
produtos delicados e finos de até 25 mm de espessura
e de resfriar produtos de até 200 mm de espessura.

= Maximo rendimento. Desidratagdo menor ou igual a L]
congelamento criogénico.

m O design modular facilita e agiliza a expansao da
capacidade de produgao a@ medida que ademandados =
clientes aumenta.

m Otimiza a velocidade do ar através do evaporador,

maximizando a transferéncia de calor, a captagéo de u
gelo e o desempenho.
m Resfriamento e aquecimento rapidos. A montagem L]

Hygiene-by-Design™ garante um tempo de resposta
rapido sem comprometer a limpeza completa.

Flexibilidade .

m O design modular permite facil expanséo e
rapida reconfiguracgéo.

m As alternativas de esteira simples e dupla, com U
velocidades variaveis e controles direcionais, garantem
a maxima flexibilidade de processamento. L]

m Controles de tela sensivel ao toque de Ultima geragao
- para atender suas necessidades de processamento -
com preciséo e simplificar o controle do processo
pelos operadores.

Freezers de Impacto Frigoscandia®

Higiene

Area de congelamento em acgo inoxidavel, com cantos
arredondados e superficies inclinadas, para eliminar o
risco de acimulo de bactérias.

Zona de congelamento e serpentina do evaporador
totalmente acessiveis projetados para descongelamento,
limpeza e manutengéo faceis e eficientes.

O piso totalmente soldado e selado € inteiramente de ago
inoxidavel, proporcionando uma superficie higiénica e de
facil drenagem.

A montagem elevada garante uma limpeza eficaz ao redor
e sob a maquina.

Inspecgao visual completa de todas as superficies,

para eliminar o risco de perigos de higiene néo visiveis.

Confiabilidade e seguranga

Sistema de controle LINK® estavel e simples de usar -
facil utilizacdo para o operador e para a manutengao € a
gestao extrairem informagoes.

Maior semelhanga com equipamentos anteriores

€ posteriores.

Padronizagdo de componentes, garantindo uma
substituigédo rapida e econdmica de pegas.

Comandos do operador em duas etapas

no quadro de controle.
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